załącznik nr 1 Wytyczne realizacji przedsięwzięcia (Specyfikacja) 
Gdzie w Polsce karmią najlepiej? Cykl wyjazdów studyjnych w poszukiwaniu smaków tradycyjnej kuchni Polskiej. 
Obszar objęty LSR Stowarzyszenia  „Lider Pojezierza” zamieszkany jest głównie przez polską ludność napływową – stanowi, więc swoisty tygiel kulturowy - mieszankę tradycji 
i kultury mieszkańców różnych rejonów Polski, która zasiedliła te tereny po II wojnie światowej. Ziemie LGD Lider Pojezierza zasiedlane były również przez ludność pochodzenia ukraińskiego i łemkowskiego. W wyniku tego procesu nastąpiło przerwanie dotychczasowego dziedzictwa kulturowego, ściśle związanego z kulturą niemiecką, a następnie przez długi okres miała miejsce unifikacja kultury do wzorców występujących na terenie Polski. Odnosząc sytuację historyczną do czasów obecnych, należy zauważyć, iż jednym z nielicznych elementów pierwotnego dziedzictwa kulturowego osadników, które zachowało się z ich miejsc pochodzenia są kulinaria. Ma to odzwierciedlenie w dużej ilości potraw tradycyjnych i lokalnych, takich jak np.: miody: pojezierza choszczeńskiego, puszczy barlineckiej, z lasu świętej Marii, przelewickie, choszczeńska strucla z makiem. Jednocześnie, inicjatywy związane z podtrzymywaniem tradycji wytwarzania produktów lokalnych napotykają na wiele przeszkód związanych z wprowadzeniem na rynek spożywczy (przepisy HACCP), przez co znane są jedynie w gronie mieszkańców danych terenów. 
W związku z tym, Stowarzyszenie „Lider Pojezierza” planuje zorganizować cykl wyjazdów studyjnych w poszukiwaniu smaków tradycyjnej kuchni Polskiej.  
Planuje się organizację 5 wyjazdów studyjnych w różne regiony Polski, celem zaczerpnięcia dziedzictwa kulinarnego, smaków i przeniesienia produktów kulinarnych z innych części kraju na nasze tereny. Zadaniem uczestników projektu będzie zebranie najciekawszych propozycji potraw 
i sporządzanie przewodnika kulinarnego po Polsce z uwzględnieniem produktów pochodzących, także z obszaru Lidera Pojezierza. 

Podczas każdego wyjazdu przedstawiona zostanie prezentacja produktów tradycyjnych pochodzących z województwa zachodniopomorskiego, co z pewnością przyczyni się do podniesienia atrakcyjności regionu wśród mieszkańców pozostałych części kraju. Wyjazdy to od 1 do 3 dniowych wycieczek pod okiem przewodników, znających dziedzictwo danego regionu. 
Specyfikacja szczegółowa:
	Lp.
	Przedmiot zadania
	Liczba

	1.
	Kompleksowa organizacja wyjazdów studyjnych 
	5

	
	Ustalenie miejsc wyjazdów studyjnych co najmniej na 1 miesiąc przed terminem wycieczki
	

	2.
	Zapewnienie transportu osób uczestniczących w wyjazdach, zarówno na miejsce docelowe jak i miejsca dodatkowe związane z poznawaniem dziedzictwa historyczno-kulinarnego danego obszaru 
	Co najmniej 5

	3.
	Zapewnienie miejsc noclegowych w pokojach 1,2,3 osobowych z dostępem do pełnego węzła sanitarnego z ogrzewaniem.
	50 osób

	4.
	Zapewnienie przewodnika 
	Co najmniej 1

	5.
	Zapewnienie atrakcyjnego programu w przedmiotowym zakresie wyjazdu
	5

	6.
	Ubezpieczenie NNW uczestników wyjazdu
	50 

	7.
	Zapewnienie biletów wstępu jeśli dotyczy
	50

	8.
	Koordynacja zbioru materiałów do publikacji
	-

	9.
	Zapewnienie wydania przewodnika kulinarnego wraz z recenzją tekstu
	3000 szt.

	10.
	Organizacja spotkań o charakterze informacyjno-edukacyjno-promocyjnym w zakresie kuchni regionalnej, produktów tradycyjnych, dziedzictwa kulinarnego, historycznego. Uwarunkowania prawne, w tym sprzedaż bezpośrednia produktów.
	5

	11.
	Zapewnienie osób posiadających odpowiednią wiedzę i doświadczenie w przedmiotowym zakresie spotkań.
	Co najmniej 1

	12.
	Opracowanie prezentacji, np. multimedialnej w zakresie kuchni regionalnej, produktów tradycyjnych, dziedzictwa kulinarnego, historycznego, w tym województwa zachodniopomorskiego
	Co najmniej 1

	13.
	Zapewnienie wyżywienia dla uczestników wyjazdów, w tym śniadanie, obiad, kolacja oraz przekąski (ciasto, herbata, kawa) zwłaszcza z wykorzystaniem produktów, potraw regionalnych
	50 osób każdy wyjazd


